]ngrédicnts pour 6 personnes :

125 ¢ de farine
50g de sucre
4 oeufs

i citron

Y V V V V

i sachet de levure

Tcmps de Préparation :
30 mn

TcmPs de cuisson :

25 mn

TcmPératurc de cuisson :

180°C

] arte ]égére aux citrons

Recette :

i .Dans un salac{ier, fouettez le beurre mou avec le sucre pour
obtenir un mélange crémeux, ajoutez~3 les oeufs un parun Puis

mélangez

Z.Képcz le zeste et Prélcvez ]ejus des deux citrons, rajoutez ala

Préparation en mé!angeant

§.Mé|angez la farine, la levure cl'limique etle sel Puis %joutez le tout

ala Préparation en mélar\geant légérement

+.Beurrez et sucrez deux Petits moules a charniere de 16 cm ou un

seul moule de 18322 cm Puis réPartissez~3 la Péte

5.E_mcournez ai180° Pendant 20 a4 25 minutes. Laissez refroidir

1O minutes avant de démouler.

Commcntaires .| aisser refroidir 104 15 mn avant de démouler et de servir



