Gateau aux pommes

Ingrédicnts pour 6 personnes :

chcttc :

r 125g de farine I~ [réchautterle foura 180°C, beurrer ou chemiser un moule 3
> [50g de farine charniére de 20 cm.

> /50 g de sucre

> 1 sachetde sucre vanillé 2- Mé/anger et tamiserfa farine avec fa levure.

> P/ncéc de sef

> Jog de levure C/”'””?“@ 3- Blanchirles acufs avec le sucre et e sucre vanillée. Ajoutc‘r/a
> 3 aufs farine et fa levure.

> 10gr de beurre fondu

> 5 pommes p clées et coupdes en 7 /ncorporcr le beurre fondu et refroid. /\//é/anger pour

morceaux ou en lamelles. obtenirun apparc///’romoge'ne.

, , 5~ /Xj’oui’er/es morceaux ou des lamelles de pommes dans [a loé te
Tcmps de Prcparatlon :

et mé/an(gcﬁ
30 mn

d . 6~ Vcrscr dans le moule et enfourners 180 "C entre 20et 25
TCIT]PS € CUIsson :

25 mn

minutes. Démou/cr et 5aupoua/rc /e:gércment de sucre g/acc.

TcmPératurc de cuisson :

180°C

(ommentaires :



