lngrédients pour 6 personnes :

250 g de noisettes (sans les coques)
6 oeufs

80 g de sucre en poudre

1 sachet de levure

2 cuilléres a soupe de farine blanche
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Tcmps de Préparation :

30 mn

Tcmps de cuisson :

25 mn

TemPératurc de cuisson :

180°(C

(ommentaires :

(sateau aux noisettes

chcttc s
1. Séparer les jaunes des blancs.
2. mixer les noisettes.

3. Dans un récipient, mélanger les noisettes, la faine, le sucre, les jaunes
d’ceufs et la levure. Rendre le mélange homogeéne

4. Monter les blancs des ouefs puis les incorporer dans la pate.
5. Bien mélanger sans trop casser les blancs
6. Mettre dans un moule beurré

7. Mettez a cuire a four chaud pendant 25 minutes.



